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A ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

WAZNE! Przed przystapieniem do ztozenia grilla prosimy zapozna¢ sie z niniejsza instrukcja

w celu przeprowadzenia prawidtowego montazu oraz zapewnienia bezpiecznego uzytkowania.
Zalecamy zachowanie ponizszej instrukcji w bezpiecznym miejscu na wypadek ewentualnego
demontazu/montazu w przysztosci.

SYMBOLE BEZPIECZENSTWA(A)
informuja uzytkownika o waznych zaleceniach dotyczacych BEZPIECZENSTWA.
Nalezy przeczytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenistwa znajdujace sie w niniejszej
instrukcji obstugi przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia.

/\ Grill nalezy ustawié¢ na ptaskim, poziomym,
twardym, niepalnym i stabilnym podtozu,

w ostonietym od wiatru miejscu. Zawsze
nalezy ustawiac grill w bezpiecznej odlegtosci
od przedmiotow tatwopalnych np. gatezi,
drewnianych ptotow lub podtég, paliwa itp.

/\ Grill nigdy nie moze by¢ uzytkowany

w pomieszczeniach zamknietych ze wzgledu na
ryzyko zatrucia tlenkiem wegla. Gromadzace sie
opary toksyczne mogg by¢ przyczyna powaznych
obrazen ciata lub smierci.

/\ Nie nalezy uzywac grilla pod napowietrznymi
konstrukcjami palnymi.

/\ Nalezy zwrdci¢ szczeg6lng ostroznos$c na
gorace lub ostre czesci grilla. Nie dotykac grilla
nieostonietg dtoniag. Podczas uzytkowania uzywacé
rekawicy ochronnej.

/\ Do rozpalania i obstugi grilla nie nalezy
zaktadac¢ odziezy z luznymi rekawami.

/\ Jako paliwa do grillowania potraw uzywac
wytacznie wegla drzewnego. Zdecydowanie
odradza sie stosowanie brykietow.

/\ Nie napetnia¢ nadmiernie misy paliwem
przed rozpaleniem. Max. ilo$¢ paliwa wynosi 1/2
pojemnosci misy lecz nie wiecej niz 0,4 kg.

/A UWAGA! Nie uzywac spirytusu ani benzyny
do rozpalania oraz ponownego rozpalania po
zgasnieciu! Uzywac wytacznie podpatek zgodnych
z normg EN 1860-3!

2 PL/EN

CL-16

/\ Nieprawidtowo przeprowadzony montaz jest
niebezpieczny. Nalezy postepowac zgodnie

z zaleceniami dotyczacymi montazu opisanymi

W niniejszej instrukcji obstugi. Nie nalezy uzywac
grilla do momentu zainstalowania wszystkich jego
czesci.

/\ Upewnij sie, ze temperatura nie wzro$nie
powyzej 200°C przy pierwszych 3 uzyciach grilla.

/\ Nie nalezy uzywac grilla przy silnym wietrze.

/\ Nie przyrzadzac¢ potraw zanim paliwo nie
pokryje sie warstwa popiotu!

/\ Nie nalezy dodawa¢ podpatki w ptynie lub
wegla drzewnego nasgczonego podpatka w ptynie
do goracego lub cieptego wegla drzewnego.
Nalezy zakreci¢ podpatke w ptynie po jej uzyciu

i umiesci¢ w bezpiecznej odlegtosci od grilla.

/\ Maksymalna masa zywnosci na ruszcie
wynosi 3 kg. Grillowana zywnos$¢ powinna by¢
roztozona réwnomiernie na catym ruszcie.

/\ Nigdy nie przemieszcza¢ grilla, gdy jest juz
rozpalony - grozi poparzeniem lub pozarem!

/\ Nigdy nie pozostawia¢ rozpalonego grilla bez
dozoru!

/\ Dzieci i zwierzeta domowe trzymac¢ z dala od
grilla.

/\ Nie dopusci¢ do nagromadzenia na ruszcie/
podgrzewaczu/roznie nadmiernych resztek
zywnosci, ttuszczu badz oleju, ktére moga zapalic¢
sie podczas grillowania.
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/\ Nie uzywaé wody do gaszenia grilla!
Rekomendowany jest piasek.

/\ Zawsze nalezy upewni¢ sie, ze grill jest
catkowicie zimny, przed usunieciem popiotu lub
zakonczeniem pracy - usuwanie popiotu kiedy
jest goracy grozi poparzeniem lub pozarem!

/\ W trakcie przemieszczania grilla na kétkach
nalezy zwrdcic szczegdlng uwage na zamocowanie
rusztu oraz popielnika, przemieszczanie moze
odbywac sie tylko bardzo wolno przy zimnym
grillu, po ptaskiej, réwnej powierzchni.

/\ Do kontrolowania iskrzenia lub zgaszenia
wegli nie nalezy uzywac wody. W tym celu nalezy
zamknac¢ lub przymknac wszystkie odpowietrzniki
i zamkna¢ pokrywe. W przypadku grilli otwartych
do zgaszenia wegli zaleca sie uzycie piasku.

/\ Wygasi¢ wegiel po zakonczeniu grillowania.
Zamkna¢ wszystkie odpowietrzniki po zamknieciu
pokrywy.

/\ Podczas obstugi grilla, dodawania wegla,
regulacji odpowietrznikéw lub termometru nalezy
zaktada¢ rekawice ochronne w celu unikniecia
poparzenia.

A\ Uzywaé prawidtowych narzedzi
przeznaczonych do grillowania z dtugimi,
odpornymi na ciepto uchwytami.

A\ Nigdy nie nalezy wyrzucac¢ goracych wegli,
jesli istnieje ryzyko nadepniecia na nie lub ryzyko
pozaru. Nigdy nie nalezy wchodzi¢ na popiét lub
zarzace sie wegle do momentu ich catkowitego
wygasniecia.

/\ Przygotowac grill do przechowania kiedy
popiot i wegle catkowicie wygasna.

/A W miejscu grillowania nie moga znajdowac sie
palne opary i ptyny takie jak benzyna, alkohol, itp.
oraz substancje palne.

/\ Ostroznie obstugiwac i przechowywacé
w prawidtowy sposdb elektryczne rozpalacze.

/\ Przewody elektryczne nalezy przechowywaé
z dala od goracych powierzchni grilla i z dala od
stref komunikacji.

/\ Grill moga obstugiwa¢ wytacznie osoby
trzezwe! Uzywanie grilla pod wptywem alkoholu
i/lub narkotykéw moze zmniejszy¢ zdolnosc
uzytkownika do prawidtowego montazu

i bezpiecznej obstugi grilla.

/\ Nie uzywaj grilla w zamknietej i / lub
mieszkalnej przestrzeni, np. domy, namioty,
przyczepy kempingowe, kampery, todzie.
Niebezpieczenstwo smiertelnego zatrucia
tlenkiem wegla.

A\ Nie uzywaé w pomieszczeniach!

A OSTRZEZENIE

Jesli instrukcje zostang zignorowane, moze dojsé¢ do pozaru lub wybuchu.

e Obowigzkiem konsumenta jest sprawdzenie, czy grill jest prawidtowo zmontowany, zainstalowany
i uzytkowany. Nieprzestrzeganie wskazéwek zawartych w tej instrukcji moze spowodowacd obrazenia

ciata i / lub uszkodzenie mienia.

Jezeli grill posiada pokrywe nalezy jg zdjac z grilla na czas rozpalania.

Nigdy nie nalezy dotykad rusztu, misy, wegla i innych czesci grilla kiedy sg gorace.

Wytozenie misy folig aluminiowg utrudnia przeptyw powietrza.

Uzywanie ostrych przedmiotéw do czyszczenia rusztu do pieczenia lub usuwania popiotu moze

doprowadzi¢ do uszkodzenia warstwy wierzchniej grilla.
e Uzywanie $rodkow sciernych do czyszczenia rusztu do pieczenia lub grilla moze doprowadzi¢ do

uszkodzenia warstwy wierzchniej grilla.

Mirpol
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OSTRZEZENIE: Przy produkcji grilla dotozylismy wszelkich staran w celu usuniecia ostrych krawedzi,
jednak zalecamy ostroznie obchodzi¢ sie ze wszystkimi komponentami, aby unikna¢ przypadkowych

obrazen.

MONTAZ: Przed kontynuowaniem montazu przeczytaj doktadnie wszystkie instrukcje.

o Wypakuj wszystkie elementy z opakowania, przed rozpoczeciem montazu sprawdz wszystkie
elementy pod wzgledem jako$ciowym i iloSciowym zgodnie ze spisem czesci.
e Zalecamy, aby montaz byt dokonany na utwardzonym, réwnym, ptaskim i suchym podtozu aby

unikna¢ zgubienia i/lub uszkodzenia elementow.

Do montazu nalezy uzy¢ stosownych kluczy (jesli nie sg zatagczone do zestawu nalezy uzy¢ wtasnych).
Po zakonczeniu montazu upewnij sie, czy wszystkie sruby i nakretki sg poprawnie dokrecone!

LISTA CZESCI
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MONTAZ KROK PO KROKU
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UZYTKOWANIE

Grille ceramiczne sg niezwykle wszechstronne. Mozna ich uzywac nie tylko do grillowania lub wedzenia,
ale takze do wypieku pizzy, chleba, ciast czy ciasteczek. Dzieki doskonatym wtasciwosciom zatrzymywania
ciepta, wysokie temperatury mogg by¢ osiggane i utrzymywane poprzez precyzyjng kontrole przeptywu
powietrza przez gérne i dolne otwory wentylacyjne. Wysokie temperatury sg idealne do szybkiego
gotowania hamburgeréw i kietbasek, podczas gdy w niskich temperaturach mozna gotowac¢ wieksze
kawatki miesa przez dtuzszy czas. Sprobuj doda¢ troche wiérow do wegla drzewnego lub sprébuij
potaczyc rézne rodzaje widréw, aby Twoje mieso byto jeszcze bardziej aromatyczne.

Uwaga! Przed rozpoczeciem montazu sprawdz wszystkie elementy pod wzgledem jakosciowym
i ilosciowym zgodnie ze spisem czesci.

Uwaga! Podczas montazu i uzytkowania nalezy postepowac ostroznie, aby unikngé¢ wypadkéw lub
okaleczen spowodowanych ostrymi krawedziami.

Upewnij sie, ze temperatura nie wzrosnie powyzej 200°C przy pierwszych 3 uzyciach grilla.

Pozwdl, aby temperatura grilla stopniowo wzrastata do 200°C (przez ok. 60 minut). Wilgo¢, ktora
zostata wchtonieta w ceramike, bedzie mogta powoli odparowaé. Dzieki temu procesowi grill bedzie
gotowy do uzytkowania przez dtugi czas. Jesli temperatura rosnie zbyt szybko, przymknij gérng oraz
dolna wentylacje.

Ten grill jest przeznaczony do uzytku amatorskiego!

Do grillowania wybiera¢ zawsze bezpieczna, rowna powierzchnie w odpowiednim miejscu.

Uwaga! Grilla nie wolno przenosic¢ gdy jest jeszcze goracy.

ROZPALANIE

Otwoérz pokrywe grilla i zdejmij ruszt grillowy. Umies¢ zwinietg gazete i kilka podpatek parafinowych
w kostce lub podpatek statych na ruszcie weglowym. Nastepnie umie$¢ dwie lub trzy garscie wegla
drzewnego na wierzchu gazety.

Uwaga! Nie uzywaj spirytusu ani benzyny do rozpalania oraz ponownego rozpalania po zgasnieciu!
Uzywaj wytacznie podpatek zgodnych z normg EN 1860-3!

Otworz dolny otwér wentylacyjny i podpal gazete za pomoca dtugiej zapalniczki lub zapatek. Nastepnie
pozostaw dolny otwdr wentylacyjny i pokrywe grilla otwarte przez okoto 10 minut, aby wytworzyta sie
niewielka ilo$¢ zaru. Zaleca sie, aby nie podsycac ani nie obraca¢ wegli po ich rozpaleniu. Pozwoli to
weglom spalac sie bardziej rownomiernie i wydajnie.

KONTROLOWANIE TEMPERATURY

Poswie¢ odpowiednig ilo$¢ czasu na wtasciwe rozpalenie ognia zanim przystgpisz do grillowania.
W niedostatecznie rozgrzanym grillu nie uda Ci sie prawidtowo przygotowaé potraw, nie bedziesz
réwniez w stanie utrzymac¢ wtasciwej temperatury.

DOKEADANIE PALIWA

Przy zamknietym gérnym i dolnym otworze wentylacyjnym produkt bedzie utrzymywat wysoka
temperatureprzez kilka godzin. Jesli potrzebujesz dtuzszego czasu grillowania (np. wedzenie) dodatkowy
wegiel lub brykiet moze by¢ dotozony po uprzednim zdjeciu rusztu do grillowania (uzywaj rekawic
z izolacjg termiczng aby uniknac¢ poparzenia), szczypcami o dtugim uchwycie przemieszaj wegiel.
Nastepnie, réwniez szczypcami i przez rekawice ochronne dodaj brykiet lub inne paliwo, i natéz ponownie
ruszt.

Pamietaj aby podczas doktadania paliwa nigdy nie uzywac¢ dodatkowych podpatek czy rozpatek
btyskawicznych gdyz moga mie¢ wptyw na smak grillowanych potraw.

Nigdy nie oprdzniaj grilla puki popiodt i inne pozostatosci catkowicie nie wystygna.

WYGASZANIE GRILLA
Przestan dodawac paliwa i zamknij wszystkie otwory wentylacyjne oraz pokrywe, aby naturalnie wygasic
wegiel. Nie uzywad wody do gaszenia grilla poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie produktu!

Mirpol CL-16 PL/EN 9



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZNEGO PRZYRZADZANIA POTRAW

e Umyc¢ doktadnie rece w goracej wodzie z mydtem przed rozpoczeciem przygotowywania potrawy
i po zakonczeniu przygotowywania miesa, ryby i drobiu.
Nie rozmraza¢ miesa, ryby lub drobiu w temperaturze pokojowej. Rozmraza¢ w lodéwce.
Nigdy nie umieszczac przygotowanej potrawy na tym samym talerzu na ktérym lezato surowe mieso.
Umyc¢ wszystkie talerze i narzedzia kuchenne, ktore stykaty sie z surowym miesem lub ryba w goracej
wodzie z mydtem i wyptukad

PRZEWODNIK PO TEMPERATURACH

/\ Uwaga. Blaszki otworéw wentylacyjnych w trakcie grillowania nagrzewaja sie - nie nalezy dotyka¢
ich nieostonieta reka.

WOLNE GOTOWANIE / WEDZENIE (110-135°C) Goérna wentylacja Dolna wentylacja

Szponder wotowy
Wieprzowina szarpana
Kurczak w catosci
Zeberka

Pieczen

4 h na kazdy kg
4 h na kazdy kg
3-4h

3-5h

9+ h

o) [

GRILLOWANIE / PIECZENIE (160-180°C) Gorna wentylacja Dolna wentylacja
Ryba 15-20 min.

Poledwica wieprzowa 15-30 min.

Kawatki kurczaka 30-45 min. S 0

Kurczak w catosci 1-15h (] -
Udziec jagniecy 3-4h 0 Q

Indyk 2-4 h

Szynka 2-5h

OPALANIE (260-370°C) Goérna wentylacja Dolna wentylacja
Stek 5-8 min.

Kotlety wieprzowe 6-10 min. Q O

Burgery 6-10 min. 0 QO I
Kietbaski 6-10 min.

oTWARTE()  zAMKNIETE @)

KONSERWACJA, SKEADOWANIE | UTRZYMANIE GRILLA W DOBRYM STANIE

Aby przedtuzy¢ trwatos$¢ uzytkowa swojego grilla nalezy go doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu.
CZYSZCZENIE GRILLA:

Sprawdzi¢ czy grill ostygt, a wegle zgasty catkowicie.

WYyijac ruszt grillowy oraz ruszt na wegiel.

Usuna¢ resztki jedzenia z rusztu grilowego.

Usung¢ popiodt z misy i/lub popielnika.

Umy¢ palenisko grilla, ruszty oraz wnetrze pokrywy za pomocg delikatnego detergentu i wody.
Wyptukaé dobrze w czystej wodzie i wytrzeé¢ do sucha.

W razie potrzeby pozostawi¢ wszystkie umyte elementy do catkowitego wyschniecia.

Grill sktadowad w suchym i czystym miejscu.

KONSERWACJA
Po kazdym uzyciu skontroluj $ruby i w razie potrzeby je dokre¢. Conajmniej 2x w roku skonroluj stan
naoliwienia zawiasow pokrywy.
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A SAFETY RECOMMENDATIONS

IMPORTANT! Before assembling the grill, please read these instructions carefully to ensure
correct assembly and safe use. We recommend that you keep the following manual in a safe
place in case of possible disassembly / assembly in the future.

SAFETY SYMBOLS ( A\)
inform the user of important SAFETY instructions.
Read all safety instructions in this manual before using the device.

/\ Place the grill on a flat, horizontal, hard, non-
flammable and stable surface,

in a sheltered place. Always place the grill at a
safe distance from flammable objects such as

branches, wooden fences or floors, fuel, etc.

/\ The grill must never be used
in closed rooms due to the risk of carbon
monoxide poisoning. Accumulating toxic fumes

can cause serious injury or death.

/\ Do not use the grill under flammable overhead
structures.

/\ Be especially careful with hot or sharp parts
of the grill. Do not touch the grill with your bare

hand. During usage, use a protective glove.

/\ Do not wear loose-fitting clothing when
lighting or operating the grill.

/\ Only use charcoal. The use of briquettes is
strongly discouraged.

/\ Do not overfill the pan with fuel before
lighting it up and be careful not to overfill the
furnace or ash pan with ash during use - max. the
amount of fuel is 1/2 of the bowl’s capacity, but
not more than 0,4 kg.

/\ NOTE! Do not use spirit or gasoline

for firing up and re-lighting after extinguishing!
Use only fire starters that comply with

EN 1860-3!

/A Incorrect installation is dangerous. Please
follow with the assembly recommendations as
described in these operating instructions. Do not
use the grill until all its parts are installed.

Mirpol
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/\ Make sure the temperature does not rise
above 200°C for the first 3 uses of the grill.

/\ Do not use the grill in strong winds.

/\ Do not prepare food until the fuel
will be covered with a layer of ash!

/\ Do not add liquid firelighter or soaked liquid
charcoal to hot or warm charcoal. The liquid
kindling should be turned off after use and kept
at a safe distance from the gril.

/\ The maximum weight of the food on the wire
rack is 3 kg. The grilled food should be evenly
distributed over the entire wire rack.

/\ Never move the grill when it is lit - there is a
risk of burns or fire!

/\ Never leave a burning grill without
supervision!

/\ Keep children and pets away from the grill.

/\ Do not allow excessive food, fat or oil residues
to accumulate on the grill / heater / spit, which
may catch fire during grilling.

/\ Do not use water to put out the grill! Sand is
recommended.

/\ Always make sure the grill is completely
cold before removing the ash or finishing work -
removing ash when hot can burn you or cause a
fire!

PL/EN 1



/\ When moving the grill on wheels, pay special
attention to fastening the grate and the ash pan,
it can only be moved very slowly when the grill is
cold, on a flat, even surface.

/\ Do not use water to control sparking or
extinguishing of coals. To do this, close all vents
and close the cover. In the case of open grills it is

recommended to use sand to put out the coals.

A\ Turn off the charcoal after grilling. Close all
vents after closing the lid.

/\ Wear protective gloves to avoid burns when
handling the grill, adding charcoal, adjusting the
vents or the thermometer.

/\ Use the correct grilling tools with long, heat-
resistant handles.

/\ Never throw out hot coals where there is a
risk of stepping on them or there is a risk of fire.
Never step onto the ashes or glowing coals until
they are completely extinguished.

/\ Prepare the grill for storage when the ash and
coals have completely put out.

/\ The grilling area must not contain flammable
vapors and liquids such as gasoline, alcohol, etc.
and flammable substances.

/\ Handle and store with care electric starters in
the correct way.

/\ Keep the electric wires away from the hot grill
surfaces and away from communication zones.

/\ Only sober people may use the grill! Operating
the grill under the influence of alcohol and / or
drugs may reduce the user’s ability to assemble it
properly and safe operation of the grill.

/\ Do not use indoors!

/\ Do not use the barbecue in a confined and /
or habitable space e.g. houses, tents, caravans,
motor homes, boats. Danger of carbon monoxide
poisoning fatality.

A WARNING

If the instructions are ignored, a fire or explosion may result.

e It is the consumer’s responsibility to check that the grill is properly assembled, installed and used.
Failure to follow the instructions in this manual may result in personal injury and / or property damage.

12 PL/EN
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If the grill has a lid, remove it from the grill while lighting it up.

Never touch the grill, pan, charcoal and other parts of the grill when they are hot.

Lining the bowl with aluminum foil obstructs the air flow.

Using sharp objects to clean the baking grid or remove ash may damage the top layer of the grill.
The use of abrasive cleaners on the baking tray or the grill may lead to damage to the grill surface.

Mirpol



ASSEMBLY

WARNING: Every care is taken by the manufacture of the grill to remove any sharp edges, however we
recommend that you handle all components carefully to avoid accidental injury.

ASSEMBLY: Read all instructions carefully before proceeding with the assembly.

e Unpack all elements from the packaging, before starting the assembly, check all elements in terms of
quality and quantity in accordance with the parts list.

e We recommend that the installation is performed on a hardened, even, flat and dry surface to avoid
loss and damage of elements.
Use appropriate wrenches for assembly (if they are not included in the kit, use your own wrenches).
After completing the assembly, make sure that all bolts and nuts are properly tightened!

PARTS LIST

5 (1x) 8 (1x)

9 (1x) %
ce (@) ||
11 (2x) %{F
)
BN
' “

12 (2x)

13 (2x)

4 I
TOOLS REQUIRED
C—F—

\_ J
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SEQUENCE OF ASSEMBLY

14

PL/EN

CL-16

Mirpol



15

PL/EN

CL-16

Mirpol



12

11

12

16 PL/EN CL-16 Mirpol



10

10

PL/EN 17

CL-16

Mirpol



USAGE

Attention! Before starting the assembly, check all elements for quality and quantity in accordance with
the parts list.

Attention! Be careful during installation to avoid accidents or injuries due to sharp edges.

Make sure the temperature does not rise above 200°C for the first 3 uses of the grill.

Allow the temperature of the grill to gradually increase to 200°C (for about 60 minutes). The moisture
that has been absorbed into the ceramics will be allowed to slowly evaporate. This process will keep
the grill ready for use for a long time. If the temperature rises too quickly, close the upper and lower
ventilation.

This grill is intended for amateur use!
Always choose a safe, level surface in a suitable place for grilling.

Attention! The grill must not be moved while it is still hot.

LIGHTING

Open the grill lid and remove the grill grate. Place rolled up newspaper with some lighter cubes or solid
firelighters on the charcoal plate in the base of the Kamado. Then place 1 or 2 handfuls of lump charcoal
over the top of the newspaper.

Attention! Do not use spirit or gasoline to light the fire, and do not light up again after it goes out! Use
only fire lighters that comply with EN 1860-3!

Open the bottom vent and light the newpaper using a long nosed lighter or safety matches. Once it has
caught, leave the bottom vent and lid open for about 10 minutes to build a small bed of hot embers.

It is recommended you don’t stoke or turn the coals once they are alight. This allows the charcoals to
burn more uniformly and efficiently.

TEMPERATURE CONTROL

Take time to light the fire properly before grilling. In an insufficiently heated grill, you will not be able to
properly prepare the food and you will not be able to maintain the right temperature. Once the grill is
properly lit, it will only require a little attention to keep it in good condition.

ADDING FUEL

With the vents closed, the grill stays at a high temperature for several hours. If you require a longer
cooking time (e.g when roasting a whole joint or slow smoking), it may be necessary to add more charcoal.
Additional charcoal can be added after removing the grilling grate (use thermally insulated gloves to avoid
burns), stir the charcoal with tongs with a long handle. Then, also with tongs and through protective
gloves, add briquette or other fuel and put the grate on again.

Remember that when adding fuel, never use additional kindling or instant kindling as they may affect the
taste of grilled dishes.

Never empty the grill until ashes and other residues have completely cooled down.
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TIPS FOR THE SAFE PREPARATION OF FOOD

e Wash your hands thoroughly in hot soapy water before cooking and after cooking meat, fish and
poultry.
Do not defrost meat, fish or poultry at room temperature. Defrost in the refrigerator.
Never put the prepared food on the same plate as the raw meat.
Wash all plates and kitchen utensils that have been in contact with raw meat or fish with hot soapy
water and rinse.

COOKING TEMERATURE GUIDE
/\ Note. The blades of the ventilation holes get hot during grilling - do not touch them with your bare

hand.

SLOW COOK / SMOKE (110-135°C) Top vent Bottom vent
Beef Brisket 2 hrs. per Ib.

Pulled Pork 2 hrs. per Ib. S o

Whole Chicken 3-4 hr. D _
Ribs 3-5 hrs. 0 Q

Roasts 9+ hrs.

GRILL / ROAST (160-180°C) Top vent Bottom vent
Fish 15-20 min.

Pork Tenderloin 15-30 min.

Chicken Pieces 30-45 min. Q 0

Whole Chicken 1-1.5 hrs. (@] -
Leg of Lamb 3-4 hrs. 0 Q

Turkey 2-4 hrs.

Ham 2-5 hrs.

SEAR (260-370°C) Top vent Bottom vent
Steak 5-8 min.

Pork Chops 6-10 min. Q 0

Burgers 6-10 min. O QO I
Sausages 6-10 min.

oreN() cLoseD @

MAINTENANCE, STORAGE AND KEEP THE GRILL IN GOOD CONDITION

To extend the service life of your grill, clean it thoroughly after each use.

Cleaning the grill:

Check that the grill has cooled down and the charcoals are completely extinguished.
Remove the baking grate (s) and - if present - the charcoal grate.

Remove the ash from the bowl and / or ash box.

Wash the grill with a mild detergent and water.

Rinse well with clean water and rub dry.

If necessary, leave all washed elements to dry completely.

If the grill has a lid, wash the inside thoroughly as well

Store the grill in a dry and clean place.
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